CHOCOLATE - CARAMEL - CREAMY - BUTTER

CRIMSON
RED

FAT pH LEVEL | 1KG —
22-24% 7. 8=3.0 | 2.2L8

DUTCHED



CRIMSON RED

Energicky a univerzalni alkalizovany kakaovy prasek s vysokym obsahem
tuku pro vyrazné barevné kreace. Tento kakaovy prasek ma cokoladovou
a karamelovou prichut a krémovou a maslovou texturu, proto je ideélni do
dorta a peciva, polev, zmrzliny, zdkuskd, bonbonU a napoju.

COKOLADA - KARAMEL - KREMOVE - MASLO

ALKALIZOVANE

TUK: 22-24 %

PH: 7,6-8

OBJEVTE PRICHUTE

ZEVNI

Barva suchych ¢astic kakaa, véetné tuku,
tj. .suchd" barva kakaové pfisady.

VNITRNI

Barva ¢astic kakaa v roztoku,
tj. .mokrd" barva kakaa v aplikaci.

POUZITI

ORECHY

CRIMSON RED NAPADY NA SPOJENIi A DOPLNENI CHUTI
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OBJEVTE RECEPTY CRIMSON RED A NECHTE SE JIMI INSPIROVAT

POUZITI PREKVAPUJICI NAPOJE ORECHY JELENINA OVOCE BYLINY
A INSPIRACE PRICHUTE A SEMENA A KORENI
Susenky Citronovy krém Marsala Mandle Morské rasy Zazvor Piskavice recké
s . seno
Brownie Burakové maslo | Grand Marnier | Lnénéseminko = Cekankaobecnd | Kokosovy ofech Tz
. - . . ymian
Cokoladova Javorovy sirup Caj Lapsang Kastany Kapusta kadetava Cerveny e
. souchong (kandované) Tvk pomerané Nove kofeni
péna ykev -
i Banyuls Tmaveé pivo Kesu e Plody kustovnice | BoPkovy list
Zmrzlina Lo muskatova &inské Bazalka fialova
. ocet Earl Grey Vlasské ofechy
Tiramisu ae ., e , Maliny Japonska smés
Bilé miso Pedro Ximénez | Dyrova seminka i ]
Panna cotta , . BorCivky sedmi koreni
. Pekméz Caj oolong Kastany . .
Crémeux Bazalkovo- Datle Limeta kaffirova
mgtzc? '%\i/ro (kandované) list
vy sirup Granatové jablko

Cokoladova péna

crimsonred.dezaan.com



PARAMETR

HODNOTA

METODA

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Barva Odpovidé standardu Interni metoda
Prichut Odpovida standardu ICA 6/1963
MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI
Celkovy pocet mikroorganisma (cfu/g) Max. 5000 (median 300) ICA 39/1990
Plisné (cfu/g) Max. 50 (median 5) ICA 39/1990
Kvasinky (cfu/g) Max. 50 (median 5) ICA 39/1990
Enterobakterie (na g) Test negativni ICA 39/1990
Escherichia coli (na g) Test negativni ICA 39/1990
Salmonella (na 4 x 375 g) Test negativni ICA 39/1990
FYZIKALNi A CHEMICKE VLASTNOSTI
Olsah tuku 220-240% (extrakcI:Ce:As‘ E)Z?rilge?herem)
pH (v 10% roztoku) 7,6-8,0 ICA15/1972
Jemnost (do 75 um sieve) Min. 99,5 %. ICA 38/1990 (vodni suspenze)
Obsah vlhkosti Max. 5,0 % ICA1/1952

EXPLORE THE RANGE

RICH

TERRACOTTA
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