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TRASFORMA 
LE PIÙ GOLOSE CRUMBLE CAKE 

IN GELATO
TRANSFORM THE MOST DELICIOUS CRUMBLE 

CAKES INTO A GELATO

Immagina il profumo, i 
sapori e le consistenze di 
una crumble cake appena 
sfornata e ora riscoprila in 
versione gelato e in tutte le 
sue nuove golose varianti.
Crumblemania MEC3 si amplia con ricette inedite 
e imperdibili creazioni. Scopri l’aroma della Pasta 
Sesamo 100%, l’intensità della Pasta Sticky 
Toffee, il gusto avvolgente del variegato Caramel 
Butterschotch, i nuovi variegati Velvet e tutte le
croccanti new entry firmate Instacrumble.
La tradizione delle crumble cake si evolve, per
sorprendere ancora.

Imagine the fragrance, flavour, 
and consistency of a freshly 
baked crumble cake, and now 
rediscover it in an ice-cream 
version and in all its new 
mouth-watering variations.  

Crumblemania MEC3 expands with new recipes and 
unmissable creations. Discover the aroma of the 100% 
Sesame Paste, the intensity of the Sticky Toffee Paste, 
the embracing taste of the Caramel Butterscotch 
variegate, the new Velvet variegates, and all the crunchy 
new entries by Instacrumble. The tradition of crumble cake 
evolves and continues to amaze you.



RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18711 Pasta Country Cake 
Country Cake Paste

80 g

18727 Velvet Kaki 120 g

16104 Instacrumble Pistacchio Salato 
Gluten Free
Gluten Free Instacrumble  
Salted Pistachio

70 g

BLUEBERRY
CRUMBLECRUMBLE

KAKI PISTACHIO
CRUMBLECRUMBLE

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18711 Pasta Country Cake 
Country Cake Paste 

80 g

18725 Velvet Blueberry 120 g

16102 Instacrumble Limone Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Lemon

70 g

Un’interpretazione
raffinata della classica
Blueberry Crumble 
Cake che celebra l’incontro
tra l’acidula dolcezza
dei mirtilli e la vivacità
di un tocco agrumato.

A sophisticated 
interpretation of the classic 
Blueberry Crumble 
Cake that celebrates the 
encounter between the 
acidulous sweetness of 
the blueberries and the 
liveliness of a citrusy touch.

Un’esperienza sorprendente 
che unisce la cremosità 
del variegato Velvet 
Kaki al sapore genuino 
di torta integrale all’avena, 
impreziosita dal crumble 
croccante al pistacchio 
salato. Tradizione e 
modernità si incontrano in 
un piacere che sorprende.

An amazing experience that 
combines the creaminess of 
the Velvet Kaki variegate 
with the genuine flavour 
of wholemeal oat cake, 
enhanced by the crunchy 
salted pistachio crumble. 
Tradition meets modernity 
creating a surprising 
pleasure.



RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

15088 Pasta Sesamo 100%   
100% Sesame Paste

100 g

18726 Velvet Date 120 g

16105 Instacrumble Sesamo Nero  
Gluten Free 
Gluten Free Instacrumble Black 
Sesame

70 g

DATE CRUMBLE
TARTTART

I datteri, simbolo 
di abbondanza e 
dolcezza, la pasta pura 
di sesamo, ricca di storia 
e tradizione, si uniscono 
alla golosa croccantezza 
di Instacrumble al 
Sesamo Nero. Nasce 
così un una ricetta gelato 
unica ed avvolgente. 

Dates, the symbol of 
abundance and sweetness, 
and the pure sesame 
paste, rich in history and 
tradition, are combined with 
the delicious crunchiness 
of Black Sesame 
Instacrumble, resulting 
in a unique and embracing 
gelato recipe.

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

15099 Pasta Sticky Toffee 
Sticky Toffee Paste

80 g

18723 Variegato Caramel Butterscotch  
Caramel Butterscotch Variegate

120 g

16103 Instacrumble Avena Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Oats 

70 g

Il dolce della tradizione 
Inglese in versione gelato 
dall’irresistibile spinta 
crunchy. Una ricetta a 
base di Pasta Sticky 
Toffee, variegato 
Caramel Butterscotch 
e Instacrumble Avena: 
tre novità, un successo 
annunciato.

The traditional English 
dessert in a gelato version 
with an irresistible crunch. 
A recipe based on Sticky 
Toffee Paste, Caramel 
Butterscotch variegate 
and Instacrumbe Oats:  
three novelties, an 
announced success. 

STICKY TOFFEE
crumblecrumble

VARIEGATO CARAMEL 
BUTTERSCOTCH
Un gusto che si ispira alla ricetta originale della salsa 
Butterscotch, realizzata con zucchero di canna, burro 
e panna. Il Variegato Caramel Butterscotch è 
una crema dal colore dorato, con un sapore ricco, 
caramellato e leggermente salato, perfetta per arricchire 
ogni creazione.

CARAMEL BUTTERSCOTCH VARIEGATE
A flavour inspired by the original Butterscotch sauce 
recipe, made with cane sugar, butter and cream. The 
Caramel Butterscotch Variegate is a golden 
coloured cream, with a rich, caramelized and slightly 
salty flavour, perfect for enriching every creation.



RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18711 Pasta Country Cake  
Country Cake Paste

80 g

18703 Velvet Apple  120 g

16101 Instacrumble Cannella Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Cinnamon

70 g

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

14062A Pasta Nocciola Maxima
Nocciola Maxima Paste

30 g

18711 Pasta Country Cake
Country Cake Paste

60 g

18702 Velvet Raspberry 120 g

16101 Instacrumble Cannella Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Cinnamon

70 g

APPLE LINZER
crumbcrumbLLeecrispcrisp

È la ricetta del Crumble di 
mele all’inglese  
a ispirare un gusto cremoso 
e croccante, capace di 
reinventare un’antica 
tradizione e trasformarla in 
un irresistibile must-have.

It’s the recipe for English 
Apple Crumble that has 
inspired this creamy  
and crispy flavour, capable 
of reinventing an antique 
tradition, transforming it into 
an irresistible must-have. 

La Linzer Cake, un dessert 
di origini austriache, diventa 
un gelato prelibato capace 
di ricordare il suo impasto 
ricco e friabile abbinato 
all’inaspettato tocco acidulo 
dei lamponi. Un viaggio 
nella tradizione ad ogni 
assaggio.

The Linzer Cake, a dessert 
of Austrian origin, becomes 
a delicious gelato, capable 
of reminding us of its rich and 
crumbly dough, combined 
with the unexpected acidic 
touch of the raspberries.  
A journey into tradition  
with every taste.



CRISPY

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18706 Pasta Vaniglia & Tonka  
Vaniglia & Tonka Paste

50 g

18702 Velvet Raspberry 120 g

16097 Gluten Free Instacrumble Red Fruits 70 g

pumpkin piepumpkin pie
RED CRUMBLE

tarttart

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18711 Pasta Country Cake
Country Cake Paste

80 g

18710 Velvet Pumpkin Pie 120 g

16101 Instacrumble Cannella Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Cinnamon

70 g

Dalla tradizione a stelle 
e strisce nasce la ricetta 
dell’American Pumpkin 
Pie, un simbolo del giorno 
del ringraziamento che 
continua a stupire in 
versione gelato. Per una 
vetrina che fa subito festa, 
casa, buonumore.

From the tradition of stars 
and stripes, the recipe 
American Pumpkin Pie, 
a symbol of Thanksgiving, 
continues to amaze 
in a gelato version. 
For a showcase that is 
immediately festive  
and full of joy.

Come una fetta di Red 
Crumble Tart, questo 
gelato saprà conquistare i 
tuoi clienti con il suo gusto 
raffinato, i suoi profumi e 
un’inconfondibile punta 
acidula.

 Like a slice of Red 
Crumble Tart, this gelato 
will conquer your customers 
with its refined taste, aroma, 
and unmistakable acidic 
touch.



CRUMBLE 
candy applecandy apple

TROPICAL
crispcrisp

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

08910 Roasted Coco Base 60 g

18699 Velvet Mango 120 g

16093 Instacrumble Cocco Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Coconut

70 g

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

08532 Salted Butter Caramel Base Napure 70 g

18703 Velvet Apple 120 g

16096 Instacrumble Neutro Gluten Free 
Gluten Free Instacrumble Neutral

70 g

Il più esotico dei crumble, la 
Tropical Crips Cake, si 
trasforma in gelato. Base al 
cocco tostato, la freschezza 
del Velvet Mango, il tocco 
di Instacrumble Cocco e la 
sua intramontabile golosità 
è servita.

The most exotic of the 
crumbles, the Tropical 
Crisp Cake, transformed 
into a gelato. A timeless 
deliciousness is ready to 
be served, with its toasted 
Coco Base, the freshness 
of a Velvet Mango, 
and a touch of Coconut 
Instacrumble. 

Rosse, lucide, giocose. 
Per qualcuno hanno il 
sapore della festa, per altri 
dell’infanzia. Sono le mele 
caramellate, una storia 
di golosità che prende 
nuova forma in un gelato 
pronto a divertire il palato.

Red, shiny, and fun.
For some the taste reminds 
them of festive occasions, 
for others it brings back 
childhood memories. The 
caramelized apples, 
take a new shape ready 
to delight the palate in a 
delicious gelato. 



RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

18706 Pasta Vaniglia & Tonka
Vanilla & Tonka Paste

50 g

14780 Quella® G 120 g

16089A Instacrumble Caramel 70 g

SALTY CARAMEL 
cheesEcakecheesEcake

COCOA
crumble piecrumble pie

L’accattivante nota 
aromatica della nuova 
Pasta Vaniglia & Tonka, la 
cremosità del variegato e 
il crumble al caramello si 
uniscono in un gelato che 
cattura le consistenze e i 
sapori della Crumble Pie 
al Cacao, realizzabile 
anche in versione Vegan.

The captivating aromatic 
note of the new Paste Vanilla 
& Tonka, the creaminess 
of the variegate and the 
caramel crumble, come 
together in a gelato that 
captures the consistency 
and flavour of the Cocoa 
Crumble Pie, also in a 
Vegan version.

RICETTA  RECIPE

Base Bianca  
White Base

1000 g

08284 Cheesecake Base 50 g

14972 Salty Caramel Cream 120 g

16100 Instacrumble al Cacao Salato 
Gluten Free  
Gluten Free Instacrumble  
Salted Cocoa 

70 g

Ricrea un’icona della 
pasticceria internazionale 
con l’accattivante mix tra 
Base Cheesecake, crema al 
caramello salato e crumble 
al cacao salato. Per gustare 
la vera Salty Caramel 
Cheesecake basterà 
chiudere gli occhi.

Recreate an international 
pastry icon, with the 
irresistible mix of 
Cheesecake base, salted 
caramel cream and salted 
cocoa crumble. To enjoy 
the real Salty Caramel 
Cheesecake simply close 
your eyes.



mango

Pumpkin Pie

I VARIEGATI
CONTINUANO A STUPIRE
CON NUOVI SAPORI

Date, Blueberry e Kaki,
tre novità che arricchiscono
una linea di variegati unici per
il loro alto contenuto di frutta 
e una texture incredibilmente 
corposa e vellutata.

Date, Blueberry and Kaki, 
three new additions to enrich 
a line of variegates unique 
for their high fruit content 
and incredible full-bodied, 
velvety consistency.

DAttero
daTE

NEW

KAKI
NEW

MIRTILLO
BLUEberry

NEW

Mela
apple

LAMPONE
raspberry

THE VELVET VARIEGATES CONTINUE TO AMAZE WITH NEW FLAVOURS



INSTACRUMBLE
SORPRENDE
CON CROCCANTI NOVITÀ
INSTACRUMBLE  SURPRISES WITH CRUNCHY NOVELTIES

Non c’è crumble cake senza 
Instacrumble, la gamma pronta 
all’uso firmata MEC3, oggi ancora 
più ricca e completa. 

There’s no crumble cake without 
Instacrumble, the ready-to 
use MEC3 range, now even 
richer and complete. 

FRUTTI ROSSI
RED FRUITS

COCCO
coconut

cACAO
cocoa

cannella
cinnamon

NEUTRO 
neutral

pistacchio
pistachio

NEW

limone
Lemon

NEW

Caramello
caramel 

Cacao Salato
Salted Cocoa 

Neutro Gluten Free
Neutral Gluten Free

AVENA
OAts

NEW

sesamo nero
black sesame

NEW



pasta 
STICKY TOFFEE

La morbidezza dei datteri  
incontra il gusto dello 
zucchero caramellato 
per riprodurre il sapore 
dello Sticky Toffee 
Pudding.
Un dessert della tradizione 
inglese che offre una 
consistenza vellutata e una 
dolcezza irresistibile ad 
ogni assaggio.

The softness of dates 
encounters the taste of 
caramelized toffee 
to replicate the flavour 
of Sticky Toffee 
Pudding.
A traditional English 
dessert that offers a 
velvety consistency and 
an irresistible sweetness 
with every taste. 

Una pasta pura ottenuta 
dalla macinatura e 
raffinazione di
semi di sesamo 
leggermente tostati. 
Un ingrediente 
celebrato in Medio 
Oriente, protagonista 
di preparazioni dolci 
e salate, pronto per 
essere amato in versione 
gelato.

A pure paste obtained 
by the grinding and 
the refining of lightly 
toasted sesame 
seeds.  
A celebrated ingredient 
in the Middle East, 
protagonist in 
sweet and savoury 
preparations, ready to 
be loved in a gelato 
version.

Sticky Toffee Paste100% Sesame Paste

Pasta 
Sesamo 100%

LE PASTE
SCOPRI NUOVE COMBINAZIONI 
DI GUSTO
THE PASTE DISCOVER NEW FLAVOUR COMBINATIONS 

L’avvolgente dolcezza 
della vaniglia si abbina 
al tocco aromatico della 
fava Tonka. Uno degli 
ingredienti più in voga 
tra chef e pasticceri in 
tutto il  mondo che regala 
a questa pasta note 
aromatiche che ricordano 
i sapori di mandorle, 
miele e un leggero 
retrogusto di tabacco.

The embracing sweetness 
of Vanilla is combined 
with the aromatic touch 
of the Tonka bean. 
One of the most popular 
ingredients among chefs 
and pastry chefs around 
the world, it gives this 
paste hints of almonds 
and honey, enriched 
by a light aftertaste of 
tobacco.

pasta 
vaniglia & tonka
Vanilla & Tonka Paste

Riscopri un dolce 
intramontabile, dal 
carattere autentico e 
genuino, con Country 
Cake, la nuova pasta 
concentrata al gusto di 
torta integrale. 
Colore beige chiaro, la 
tipica puntinatura data 
dalla crusca d’avena 
e il buon profumo dei 
dolci di una volta.

With Country Cake, 
the new wholemeal 
flavoured cake 
concentrate, rediscover 
a timeless cake with an 
authentic and genuine 
character. With a light 
beige colour, and the 
typical speckles given 
by the oat bran and the 
good smell  
of old-fashioned cakes. 

Country Cake Paste

pasta 
country cake



CODICE
CODE

PRODOTTO
PRODUCT

CONF. X CT
PCS X BOX

CARATTERISTICHE
CHARACTERISTICS
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16105 Instacrumble Sesamo Nero Gluten Free*
Gluten Free Instacrumble Black sesam*   

2x1,5 kg

16102 Instacrumble Limone Gluten Free*
Gluten Free Instacrumble Lemon*   

2x2,5 kg

16103 Instacrumble Avena Gluten Free*
Gluten Free Instacrumble Oats*   

2x2,5 kg

16104 Instacrumble Pistacchio salato Gluten Free*
Gluten Free Instacrumble Salted Pistachio*   

2x2,5 kg

16088B Instacrumble Neutro
Neutral Instacrumble   

2x2,5 kg
 

16090A Instacrumble Cacao
Cocoa Instacrumble   

2x2,5 kg
 

16101 Instacrumble Cannella Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Cinnamon   

2x2,5 kg
 

16093A Instacrumble Cocco Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Coconut   

2x2,5 kg

16097 Instacrumble Red Fruits Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Red Fruits   

2x2,5 kg

16096 Instacrumble Neutro Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Neutral   

2x2,5 kg

16089A Instacrumble Caramel
  

2x2,5 kg
   

16100 Instacrumble al Cacao Salato Gluten Free
Gluten Free Instacrumble Salted Cocoa   

2x2,5 kg
  

V
A

R
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G
A

T
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V
A

R
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G
A

T
E

18723 Variegato Caramel Butterscotch*
Caramel Buttescotch Variegate*   

2x4,5 kg

CODICE
CODE

PRODOTTO
PRODUCT

CONF. X CT
PCS X BOX

CARATTERISTICHE
CHARACTERISTICS

15088 Pasta Sesamo 100%* 
100% Sesame Paste* 2x2,5 kg

 

P
A

ST
E

 

15099 Pasta Sticky Toffee*
Sticky Toffee Paste* 2x3 kg

18706 Pasta Vaniglia & Tonka
Vaniglia & Tonka Paste  

2x3 kg

18711 Pasta Country Cake
Country Cake Paste

 
 2x3 kg

  

14062A Pasta Nocciola Maxima
Nocciola Maxima Paste 2x5 kg

08910 Roasted Coco Base
  

10x1 kg
   

  

08532 Salted Butter Caramel Base Napure
  

10x1 kg
   

08284 Cheesecake Base
  

16x1 kg
 

V
E

L
V

E
T

18725 Velvet Blueberry*
 

2x5 kg

18726 Velvet Date*
 

2x5 kg

18727 Velvet Kaki*
 

2x5 kg

18703 Velvet Apple
 

2x5 kg

18710 Velvet Pumpkin Pie
 

2x5 kg

18702 Velvet Raspberry
 

2x5 kg

18699 Velvet Mango
  

2x5 kg
   

14780 Quella G®  
  
2x6 kg

NO
SUGAR
ADDED

14972 Salty Caramel Cream
  
2x6 kg

  

* Certificazioni Halal e/o Kosher aggiornate da Aprile 2025/* Halal and/or Kosher certifications updated from April 2025

Legenda / Symbol legend

SACCHETTO
BAGCLEAN LABEL

SENZA GLUTINE 
GLUTEN FREE

VEGANO
VEGAN

 SENZA OLIO 
 DI PALMA
PALM OIL FREE

 SENZA DERIVATI 
DEL LATTE AGGIUNTI 
 WITHOUT ADDED MILK 
DERIVATIVES

 SENZA ZUCCHERI
AGGIUNTI
NO SUGAR ADDED

NO
SUGAR
ADDED

HALAL LATTE
TINS

SECCHIELLI
BUCKETS

KOSHER
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