
PROVA A NON MORDERLI.



I VARIEGATI 
   TUTTI DA MORDERE 
CHE REPLICANO LA GOLOSITÀ DEI DOLCI 
   PIÙ FAMOSI DI SEMPRE.

Il mondo dei variegati Giuso 
raggiunge nuove vette di golosità 
con la linea Chocobuoni, 
arricchita da proposte che 
uniscono la tradizione  
del gusto del cioccolato  
a inclusioni non solo irresistibili, 
ma anche innovative. Il risultato? 
Un'esperienza sensoriale 
unica che trasforma il gelato 
artigianale in un momento 
sorprendente, un morso dopo l’altro.

I variegati di questa linea, insieme 
alle nuove creazioni, offrono una 
straordinaria gamma  
di creme ricche di creatività, 
perfette per dare vita a gusti 
che deliziano i sensi. Inoltre, 
combinando questi variegati con 
i gusti più classici, puoi ricreare 
in versione gelato tutta la 
golosità degli snack più 
iconici. 

Lasciati ispirare, 
sperimenta e sorprendi 
con i sapori intensi e 
le texture innovative 
dei Chocobuoni, che 
omaggiano la tradizione  
del gusto del cioccolato  
ma ne ridefiniscono i 
confini, aprendo la strada  
a nuove ed entusiasmanti 
esperienze di gusto.





new

CREMA 
CHOCOPRALINÈ

CREMA 
CHOCOPISTACCHIO CORN FLAKES

Una crema al pistacchio arricchita da inclusioni di croccanti corn flakes. Un abbinamento 
che unisce la sapidità del pistacchio alla leggerezza dei cereali, ideale per chi vuole 

proporre il tanto amato pistacchio in una consistenza piacevolmente sorprendente.

La crema alla nocciola e mandorla viene elevata da irresistibili inclusioni di feuilletine, sottili 
sfoglie croccanti che aggiungono una texture raffinata. Questo gusto richiama l'eleganza dei 

dolci pralinati, offrendo un'esperienza ricca e sofisticata, perfetta per i palati più esigenti.

new

Base 1000 g 
Mascarpone 30 35 g

CHOCOPISTACCHIO CORN FLAKES 
MASCARPONE Latte caldo 3000 g 

Cuzco cioccolato al latte 1 busta
fare riposare mezz'ora prima di mantecare

DUBAI CHOCOLATE

PROVALO ANCHE IN QUESTE RICETTE PROVALO ANCHE IN QUESTE RICETTE

Base  1000 g 
Pasta caramello al burro salato 70 g

CHOCOPRALINÈ
CARAMELLO AL BURRO SALATO

Base 1000 g 
Crema "come una volta" 150 g

CHOCOPRALINÈ
CREMA "COME UNA VOLTA"



new

CREMA 
CHOCOSPECULOOS

CREMA 
CHOCORÈ BIANCO

new

CHOCORÈ BIANCO  
E CIOCCOLATO FONDENTE

Latte caldo 500 g 
Nerella al burro d'arachide 500 g

CHOCORÈ BIANCO  
BURRO D'ARACHIDI

PROVALO ANCHE IN QUESTE RICETTE PROVALO ANCHE IN QUESTE RICETTE

Base 1000 g 
Chocospeculoos 70 g

CHOCOSPECULOOS

Base 1000 g 
Caffè Arabica 100% 20 g

CHOCOSPECULOOS CAFFÈ

Una variante della classica Crema Chocorè che ripropone in chiave gelato i contrasti che 
caratterizzano il tradizionale biscotto nero al cacao. La crema bianca, fresca e golosa, si sposa 

con fragranti inclusioni di biscotti neri, creando un contrasto di colori e sapori irresistibile.

Una variegatura deliziosa arricchita da croccanti inclusioni dei tanto amati biscotti Speculoos,  
dal caratteristico sapore speziato e caramellato. Un gusto che evoca le tradizioni dolciarie  

del Nord Europa, perfetto per chi ama le note calde e speziate dei biscotti alla cannella.

Cuzco fondente superior 1 busta
fare riposare mezz'ora prima di mantecare

Acqua bollente 2500 g 



CREMA 
BISCHOCO

CREMA 
CHOCORÈ

Una morbida crema scura al gusto di cioccolato, con fragrati pezzetti del tradizionale 
biscotto nero al cacao. Un abbinamento caratterizzato da un'icona internazionale  

di gusto e croccantezza, perfetto per ricreare l’omonimo gelato.

Una crema che non passa mai di moda: la variegatura al gusto di cioccolato  
con biscotti alla nocciola. Un abbinamento di sapori e consistenza ormai consolidato 

nel gradimento dei consumatori.



CREMA 
CHOCOBELLO

CREMA 
CHOCOCRUNCH

Una variegatura al gusto di cioccolato contenente filetti e granelle di mandorle e nocciole.
Si caratterizza per la croccantezza della frutta secca in piacevole contrasto

con la rotondità del sapore del cioccolato.

Il suo sapore raffinato e delicato combina perfettamente la freschezza del cocco,  
la leggerezza del wafer e la nota leggermente tostata e croccante della mandorla.  

Evoca eleganza e purezza con un tocco esotico di un famoso dolcetto.



CREMA  
NAPOLITANER CLASSICO

CREMA 
CHOCOWAFER

CREMA 
CHOCOPEANUT

Una variegatura al gusto di cioccolato con una golosa granella di arachidi, arricchita da 
una delicata nota salata che impreziosisce questa referenza. Il legame con un famoso 

snack è immediato, ma la sua golosità può ispirare mille altre combinazioni.

Una golosa crema alla gianduja scura arricchita  
di wafer a pezzetti che regalano una piacevole 

croccantezza all’assaggio.

Una golosa crema alla gianduja chiara,  
con inserimento di cialde di wafer a pezzi.



CODICE PRODOTTO DESCRIZIONE PESO PZ PER  
CARTONE

013DF225 CREMA CHOCOPISTACCHIO  
CORN FLAKES Crema al pistacchio con corn flakes croccanti. 2,5 2

013DJ130A CREMA CHOCOPRALINÈ Crema alla nocciola e mandorla con crepes 
feulletine sbriciolata. 3 2

013DD130 CREMA CHOCORÈ BIANCO Crema bianca con inclusioni di tradizionale 
biscotto nero al cacao. 3 2

013DM130 CREMA CHOCOSPECULOOS Crema con biscotti speculoos,  
famosi biscotti speziati con cannella. 3 2

013AF225 CREMA CHOCORÈ
Una morbida crema scura al gusto di 
cioccolato, con fragrati pezzetti del 
tradizionale biscotto nero al cacao.

2,5 2

01370225B CREMA BISCHOCO Crema al gusto di cioccolato con biscotti  
 alla nocciola. 3 2

01372225A CREMA CHOCOCRUNCH Crema al gusto di cioccolato contenente filetti 
e granelle di mandorle e nocciole. 2,5 2

013AJ225A CREMA CHOCOBELLO
Crema al gusto di cioccolato bianco con filetti  
di mandorla, cocco rapè e cialde di wafer  

a pezzetti.
2,5 2

01393225 CREMA CHOCOPEANUT Crema al gusto di cioccolato con una golosa 
granella di arachidi. 2,5 2

013AE225A CREMA CHOCOWAFER Crema alla gianduja chiara, con inserimento  
di cialde di wafer a pezzi. 3 2

01315225A CREMA NAPOLITANER CLASSICO Crema alla gianfuja scura arricchita  
da wafer a pezzetti. 2,5 2
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