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RICH TERRACOTTA

Tmavy a syty alkalizovany kakaovy prasek s vysokym obsahem tuku pro
nezapomenutelné pozitkarské cokoladové dobroty. S tdny cokolady,

ofechU, karamelu a smetany je tento kakaovy prasek idealni pro
susSenky, dorty a pecivo, zmrzliny, dezerty, bonbdny a napoje.

COKOLADA - ORECHY - KARAMEL - KREMOVY

ALKALIZOVANE TUK: 20-22 % PH: 6,8-7,2

OBJEVTE PRICHUTE

ORECHY

RICH TERRACOTA NAPADY NA SPOJENI A DOPLNENI CHUTI
ORECHY ZELENINA OVOCE BYLINY
A KORENI

POUZITI PREKVAPUJICI NAPOJE
A INSPIRACE PRICHUTE A SEMENA
Bavorsky krém Membrillo Dry sherry Piniové ofisky Mrkev Brusinky Vanilka
Zabaione Pekméz Jasminovy &aj Liskové ofisky Bataty Marakuja Tymian
Zmrzlina Uzend mofska sal Pernod Mandle Avokado Bordvky Mata
Nakladany citron | Caj Darjeeling Pistacie Dyné Tre$nd Fenyklove
v . . seminko
Cokolédova Bezovy sirup Sake Ln&né seminko Tamarind . .
péna . ' Citronova trava
Eepuma Grand Marnier Grapefruit Kmin
Jahody Skofi
MLécny koktejl onee
. Pelynék est
Cokoladové eynekestragon
souffle Bazalka

VNITRNI

ZEVNI
Barva &astic kakaa v roztoku,

Barva suchych ¢astic kakaa, véetné tuku,
tj. .mokrad" barva kakaa v aplikaci.

tj. .suchd" barva kakaové pfisady.

POUZITI

SUSENKY DORTY A PECIVO ZMRZLINY
5 o [
DEZERTY BONBONY NAPOJE

N4 Y ~

OBJEVTE RECEPTY RICH TERRACOTA A NECHTE SE JIMI INSPIROVAT

Cokoladovy fondan

Solené karamelové
¢okoladové ofechové maslo

richterracotta.dezaan.com



PARAMETR HODNOTA METODA

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Barva Odpovidé standardu Interni metoda

Piichut Odpovidé standardu ICA 6/1963

MIKROBIOLOGICKE VLASTNOSTI

Celkovy pocet mikroorganisma (cfu/g) Max. 5000 (median 300) ICA 39/1990
Plisné (cfu/g) Max. 50 (median 5) ICA 39/1990
Kvasinky (cfu/g) Max. 50 (median 5) ICA 39/1990
Enterobakterie (na g) Test negativni ICA 39/1990
Escherichia coli (na g) Test negativni ICA 39/1990
Salmonella (na 4 x 375 g) Test negativni ICA 39/1990
FYZIKALNi A CHEMICKE VLASTNOSTI
Obsah tuku 20.0-220% (extrakIcC;As zz:rg;?eotherem)
pH (v 10% roztoku) 6.8-7.2 ICA15/1972
Jemnost (do 75 pm sieve) Min. 99,5 %. ICA 38/1990 (vodni suspenze)
Obsah vlhkosti Max. 5,0 % ICA1/1952

EXPLORE THE RANGE
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