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1234 Codice art. Item Code Référence Artikel Nummer Código Código

n

Cod art. Nuovo New Item code Nouvelle Référence Neuer Artikel Código Nuevo Código novo
Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores
Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm: Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura
Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro
pz: Pezzi per confezione Pieces per box Pièces par boîte Stück pro Ve. Piezas por caja Peças por caixa
mat: Materiale Materials Matériels Material Materiales Materiais

~ Circa Around Environ Ungefähr Alrededor de Arredor

r

la dimensione del 
prodotto equivale a 
quella dell’immagine 
riportata

The dimension of the 
product is the same 
of the shown image

La dimension du 
produit est la même 
de celle de l'image 
représentée

Das Produkt ist in der 
tatsächlichen Größe 
abgebildet

El tamaño del 
producto, equivale al 
de la imagen

O tamnho do produto é 
igual ao da imagem

g

Senza glutine Gluten free Sans gluten Glutenfrei Sin gluten Sem glúten

b

Il prodotto non 
contiene E171 
(biossido di titanio)

No E171 (titanium 
dioxide)

Produit sans E171 
(dioxyde de titane)

Dieses Produkt 
enthält keinen E171 
(Titandioxid)

El producto no 
contiene E171 
(dióxido de titanio)

O produto não contém 
E171 (dióxido de 
titânio)

s

I prodotti che 
presentano il simbolo 
s

 sono in materiale 
atto al contatto 
alimenti, non edibile.

Products with the 
s

 
symbol are in food 
safe material, not 
edible.

Les produits qui 
présentent le 
symbole 

s

 sont 
fabriqués avec un 
matériau apte au 
contact alimentaire, 
non comestible.

Die mit dem Symbol 
s

 gekennzeichneten 
Produkte sind aus le-
bensmitteltauglichem 
Material, nicht essbar.

Los productos que 
tienen el símbolo 
s

 están hechos 
de material apto 
para el contacto 
con alimentos, no 
comestibles.

Os produtos com 
o símbolo 

s

 são 
produzidos com 
material apropriado 
para entrar em contato 
com alimentos, não
são comestíveis.

o

Isolare la base del 
soggetto con pellicola 
alimentare prima di 
posizionarlo sulla 
superficie della torta.

Isolate the base of 
the subject with food 
film before placing on 
the cake or dessert.

Isoler la base du 
sujet avec un film 
alimentaire avant de 
le positionner sur la 
surface du gâteau.

Die Basis der Figur 
mit Lebensmittelfolie 
abdecken, bevor 
sie auf der Torte 
positioniert wird.

Aísle la base de 
la figura con film 
transparente antes 
de colocarlo en la 
superficie del pastel.

Isolar a base do modelo 
com película alimentar 
antes de o posicionar 
na superfície do bolo.

INFORMAZIONI PRODOTTO
Product information | Informations produit | Produktinformationen  | Informaciones sobre el producto | Informações sobre o produto

Il presente catalogo è valido dal 01/04/2020 al 31/12/2020. This catalogue is valid from 01/04/2020 until 31/12/2020

SIMBOLI E ABBREVIAZIONI
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen | Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações

In blister appendibile | In blister pack with hanging slot
En blister suspendu | In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante | Em blister de pendurar

In barattolo | In pot
En boîte | In Dosen
En bote | Em frasco

Pasta di zucchero | Fondant
Pâte à sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Pasta de açúcar

In scatola finestrata | Packed in window box
Emballé en boîte fenêtre | Verpackt in Box mit Sichtfenster
En caja con ventana | Em caixa com janela

Con display | With Display-box
Avec présentoir exposition | Mit Aufstell 
Verpackung | Con display | Com display

In sacchetto trasparente | In transparent bag  
En sachet transparent | In durchsichtige Tüte   
En bolsa transparente | Em bolsa transparente

Italiano English Français Deutsch Español Português

A Assortito
(col./conf.)

Assorted
(col./box)

Assorti
(coul./Bte.)

Sortiert
(Farbe/Verp.)

Surtido
(col./caja)

Sortido
(cor./caixa)

B Rosa - Femmina Pink - Female Rose - Fille Rosa - Mädchen Rosa - Niña Rosa - menina
C Celeste - Maschio Light-blue - Male Bleu ciel - Garçon Hellblau - Junge Celeste - Niño Azul - menino
E Giallo Yellow Jaune Gelb Amarillo Amarelo
G Bianco White Blanc Weiß Blanco Branco
L Verde Green Vert Grün Verde Verde

Ove non specificato, non sono previste confezioni assortite | If not specified, assorted boxes are not available | Si cela n’est pas spécifié, les assortiments ne sont pas prévus | Wo nichts angegeben ist, sind 
keine Sortimente vorgesehen | Donde no esté especificado, no está prevista la caja surtida | Quando não estiver especificado é porque não está disponível na versão sortida

COLORI
Colours | Couleurs | Farben | Colores | Cores



New

Espresso freddo: il cioccolato in ogni stagione!
Spediamo le tue decorazioni in un imballo refrigerato per i periodi più caldi

Prodotti Minimo d’ordine Catalogo
Decorazioni di cioccolato* e bicchierini in cioccolato;
Linea Krok** 8 confezioni

Generale: pag. 234
Primavera: da pag. 6 a pag.11

Personalizzazioni in cioccolato* 6 confezioni Generale: da pag. 244 fino a pag. 249

Fiori in pasta di zucchero o marzapane 6 confezioni Generale: pag. 136 e 137

*esclusi trasferelli e blister vuoti. 
** esclusi i codici 20105, 20106, 20107 e 20108.
Per ordini al di sotto delle quantità indicate, contributo spese di servizio di 17,00€ (per cioccolato pieno e fiori, minimo d’ordine 4 confezioni).

Servizio clienti / customer care

Hotline - Ordini effettuati entro le ore 12.00 del giorno precedente. No minimo d’ordine. 

Spese di trasporto a carico del cliente:
•	 16€ (fino a 8kg)
•	 19€ (da 8,1kg a 12kg)
•	 28€ (da 12,1kg a 22kg)

Consegniamo la merce al tuo negozio in:
•	 24h Capoluoghi
•	 48h tutta Italia
•	 72h Isole

Chiama il numero verde:

800-253444

Italia
• Licia: licia.calderoni@modecor.it - Tel 0332 658384

Tempi e modalità di consegna:
•	Per ordini ricevuti il lunedì o il martedì entro le ore 

12.00 partenza il giorno stesso
•	Per ordini ricevuti il mercoledì, giovedì, venerdì 

partenza il lunedì successivo

Condizioni esclusive per il dettaglio valide dal 
01/05/2020 al 30/09/2020. Le date potrebbero variare in 
base alle condizioni atmosferiche.
For “Cool” shipping conditions in your country, please 
contact your Modecor representative

Other countries
•	Carola: Albania, Bosnia and Erzegovina, Bulgaria, Central and 

Southern Africa, Croatia, Cyprus, Czech Republic, Hong Kong, 
Kosovo, Macedonia, Montenegro, Poland, Serbia, Slovakia, 
Slovenia, Switzerland - carola.bon@modecor.it

•	Stella: Benelux, Spain and Portugal, U.K., Ireland, Central and 
Southern America, Asia - stella.brana@modecor.it

•	Lara: Baltic Countries, Georgia, Hungary, Malta, Romania, Russia 
& C.I.S. Countries, Ukraine - lara.parrini@modecor.it

•	Elena: Austria, Germany, Scandinavia, Oceania, Northern Africa 
elena.banfi@modecor.it

•	Annalisa: France, Dom.Tom, USA, Canada 
annalisa.castelnuovo@modecor.it

•	Giulia: Greece, Gulf and Middle East, Israel, Lybia, Turkey, Egypt 
giulia.muhlbauer@modecor.it

Il cliente al primo posto

Centralino / Reception
Tel (+39) 0332 658 311 - Fax (+39) 0332 651135 dal lunedì al venerdì / From Monday to Friday: 8:00 - 12:00 /13:30 - 17:30

I numeri telefonici sono attivi dal lunedì al venerdì: 08:30 - 12:30 / 13:30 - 17:30

• Stefania:  
stefania.martucci@modecor.it - Tel 0332 658344

- Valle D’Aosta
- Liguria (eccetto La Spezia)
- Piemonte
- Lombardia
- Veneto
- Friuli Venezia Giulia

- Trentino Alto Adige
- Emilia
- Marche
- Umbria
- Sardegna

- La Spezia
- Toscana
- Lazio
- Campania

- Basilicata
- Calabria
- Puglia
- Molise

- Abruzzo
- Sicilia
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Ideali per decorare gelati, 
mousse, semifreddi  
e qualsiasi creazione di 
pasticceria!
Ideal for decorating ice cream, mousse,  
parfait and any pastry creation!

Idéals pour 
décorer les glaces, 
les mousses, les 
parfaits et toutes 
créations de 
pâtisserie!    

Ideal zum 
Dekorieren von 
Eis, Mousses, 
Parfait und jeder 
Gebäckkreation!

Ideal para decorar 
helados, mousses, 
semifríos y 
cualquier creación 
de pastelería!

Ideal para decorar 
gelados, mousses, 
semifríos e 
qualquer criação 
de pastelaria.

35448 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CC -
gb

6 

The Krok line • La ligne Krok • Die Krok Linie • Línea Krok • Linha Krok

Linea Krok

Linea Krok
l’accento che mancava!



In sacchetti 
singoli da 1 kg 
richiudibili per 
mantenere integra 
la freschezza del 
prodotto!

In single 1Kg 
resealable bag 
to keep the 
product fresh!

Dans des sachets 
refermables de 
1kg  pour maintenir 
la fraicheur du 
produit!   

Einzelverpackt in einem  
1 kg wiederverschließbaren  
Beutel, um die Frische des  
Produkts intakt zu halten!

En bolsas individuales 
de 1 kg que se 
pueden volver a 
cerrar para mantener 
intacta la frescura del 
producto.

Em sacos 
herméticos de 1 
kg, para manter 
o produto fresco

35448 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CC -
gb

35449 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CC -
gb

35450 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CC -
gb

7

Semilavorati | Semifinished



Cioccolato protagonista!
Dolcezza e croccantezza 
per rendere uniche le tue 
creazioni!

Chocolate plays the starring role!
Sweet and crunchy to make your 
creations unique!

¡El chocolate como 
protagonista!
¡Dulce y crujiente para que 
sus creaciones sean únicas!

O Chocolate como protagonista! 
Doce e crocante para que as suas 
criações sejam únicas!

Protagoniste: le chocolat! 
Douceur et croustillant 
pour rendre vos créations 
uniques!

Schokolade spielt die Hauptrolle! 
Süß und Knusprig, um Ihre 
Kreationen einzigartig zu 
machen!

35451 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CC -
gb

35441 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CER/CC -
b

35440 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CER/CC -
b

35435 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: WF/CC -
b

35442 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: CER/CC -
b

8 

The Krok line • La ligne Krok • Die Krok Linie • Línea Krok • Linha Krok

Linea Krok
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Semilavorati | Semifinished



20105 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: ZU -
gb

20106 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: ZU -
gb

20107 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg) - mat: ZU -
gb

10 

The Krok line • La ligne Krok • Die Krok Linie • Línea Krok • Linha Krok

Linea Krok



Ideali per decorare 
gelati, mousse, 
semifreddi e 
qualsiasi creazione 
di pasticceria!

Ideal for 
decorating ice 
cream, mousse, 
parfait and any 
pastry creation!

Idéals pour 
décorer les glaces, 
les mousses, les 
parfaits et toutes 
créations de 
pâtisserie!    

Ideal zum 
Dekorieren von 
Eis, Mousses, 
Parfait und jeder 
Gebäckkreation!

Ideal para decorar 
helados, mousses, 
semifríos y 
cualquier creación 
de pastelería!

Ideal para decorar 
gelados, mousses, 
semifríos e 
qualquer criação 
de pastelaria.

35437 
n

cm:
r

- pz: 2(1kg)

mat: ZU/CC -
g

35438 
n

cm:
r

- pz: 2(1kg)

mat: ZU/CC -
g

20108 
n

 

cm:
r

- pz: 2(1kg)

mat: ZU -
gb

11

Semilavorati | Semifinished



Lavorazione artigianale
Like a handmade products

20300L 
n

-
gb

20300G 
n

-
gb

20300B 
n

 

cm: Ø3xH2,5~ - pz: 360

mat: ZU -
gb

20300E 
n

-
gb

20300C 
n

-
gb

20301B 
n

-
gb

20301C 
n

-
gb

20301G 
n

-
gb

20301E 
n

-
gb

20301L 
n

-
gb

12 

Mini meringues • Mini meringues • Kleine Baiser • Merenguillos • Mini merengues

Meringhette
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Semilavorati | Semifinished



Ideali da ricoprire 
con il cioccolato e 
da colorare con i 
ColorSpray

Ideal for covering 
with chocolate 
and colouring with 
ColorSpray 

Idéales à récouvrir 
avec du chocolat et 
à colorer avec les 
ColorSpray  

Ideal für Ueberzug 
mit Schokolade 
und für Färbung mit 
ColorSpray 

Ideales para cubrir 
con chocolate y 
colorear con los 
ColorSpray

Ideias para cobrir 
com chocolate e 
pintar com corante 
spray

20274 
cm:
r

- pz: 360 - mat: ZU -
b

20273 
cm:
r

- pz: 600

mat: ZU -
b

14 

Meringue decorations • Décorations en meringue • Dekorationen aus Baiser 
Decoraciones en merengue • Decorações em merengue

Decorazioni in Meringa



20293 
n

a

A - m6 - cm: H max 5,5

pz: 12Blister(6pz) - mat: ZU -
gb

L6cm

L5cmL4,5cm

H6cm

H5cm

20294 
n

-
a

A - m6

pz: 12Blister(6pz) - mat: ZU -
gb

20295 
n

a

A - m6 - cm: H max 5

pz: 12Blister(6pz) - mat: ZU -
gb

L7cm

15

Semilavorati | Semifinished

Soggettini in zucchero
Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar



Lavorazione artigianale
Like a handmade products

20402 
n

cm: Ø3,5 - pz: 384

mat: PF -
gb

20400 
n

a

A - cm: Ø3,5 - pz: 384

mat: PF -
gb

20401 
n

-
gb

20403  
n

-
gb 20404 

n

-
gb

20405 
n

-
gb

20406 
n

-
gb

16 

Al gusto di mandorla • Almond flavoured Macarons • Goût amande
Mandel Geschmack • Gusto de almendra • Sabor de amêndoa

Macarons 



Semilavorati | Semifinished
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Tenuta perfetta su 
panne e creme, sia 
in frigorifero che in 
abbattitore

Keeps perfectly on 
creams, both in the 
fridge and blast 
chiller   

Tenue parfaite 
sur les crèmes, 
aussi bien au 
réfrigérateur 
qu’au congélateur

Perfekter Halt auf 
Sahne und Creme, 
sowohl im
Kühlschrank 
als auch im 
Schockfroster

Fijación perfecta 
en natas y cremas, 
tanto en nevera 
como en abatidor

Resistencia 
perfeita sobre 
natas e creme, 
no frigorífIco 
e em abatedores 

Incredibilmente 
morbide
incredibly soft

18 

Decorazioni in Marshmallow
Marshmallow decorations • Décorations en marshmallow 
Dekorationen aus Marshmallow • Decoraciones en marshmallow
Decorações em marshmalow

20272 - 
a

A

cm: H2 - pz: 4(500g) - mat: MM -
b

20270 - 
a

A

cm: H3,5 - pz: 4(500g) - mat: MM -
b

20268 - 
a

A

cm: Ø2~ - pz: 4(500g) - mat: MM -
b

20267 - 
a

A

cm: Ø1,5 - pz: 4(500g)

mat: MM -
b

20269 - 
a

A

cm: H1,5 - pz: 4(500g) - mat: MM -
b



Semilavorati | Semifinished
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Zuccherini
Sugar-confetti • Petits grains en sucre • Streudekore • Azucarillos • Açúcar granulado

20104 
n

- cm:
r

- pz: 6

mat: ZU -
gb

20103 
n

-
gb

20102 
n

-
gb

20101 
n

-
gb

20100 
n

-
gb

82g

70g

70g70g

70g



Per decorare 
cioccolato, glasse, 
gelatine, prodotti 
a base zucchero 
e prodotti da 
pasticceria in 
generale

For decorating 
chocolate, glazes, 
jellies, sugar based 
products, and 
pastries in general

Pour décorer 
chocolat, glaçage, 
gélatine, produits 
à base de sucre 
et produits de 
pâtisserie en 
général

Zur Dekoration 
von Schokolade, 
Glasuren, Gelatine, 
Zuckerprodukte 
und Backwaren im 
Allgemeinen

Para decorar 
chocolate, 
glasé, gelatinas, 
productos a 
base de azúcar 
y productos de 
pastelería en 
general 

Para decorar 
chocolate, glacê, 
gelatina, produtos 
à base de açúcar 
e produtos de 
pastelaria em geral

21

Materie prime | Raw materilas

Dust Glitter
Polvere glitter • Glitter Dust • Poudre glitter • Glanz Pulver
Glitter en polvo • Glitter em pó

23232
ARGENTO
AZO FREE -

g

23231 
ORO
g: 10 - pz: 4 

AZO FREE -
g

23227 
ROSA
AZO FREE -

gb

23233 
n

PAPRIKA
AZO FREE -

gb



22 

Cremosa gelatina • Creamy gelatine • Gelée crémeuse  • Cremige Gelee
Jalea cremosa • Geleia cremosa

Creamy Gel

Confezione assortita:
20pz pistacchio
20pz nocciola
Assorted pack: 20pcs pistachio/ 20pcs hazelnut

Cremosa gelatina alla nocciola!
Creamy hazelnut gelatine!

Ideale per scrivere, 
decorare e farcire 
torte e biscotti!

Ideal for writing, 
decorating and filling 
cakes and biscuits!

Ideal para escribir, 
decorar y rellenar 
pasteles y galletas!

Ideal para escrever, 
decorar e rechear  
bolos e bolachas

Idéal pour écrire, 
décorer et farcir 
gâteaux et biscuits

Ideal zum Schreiben, 
Verzieren und Torten 
e Kekse zu füllen

23224 
na

A - m2 - g: 23 - pz: 40 - mat: GE -
gb

Cremosa gelatina al pistacchio!
Creamy pistachio gelatine!

23225 
n

g: 23 - pz: 12

mat: GE -
gb

23226 
n

g: 23 - pz: 12

mat: GE -
gb
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Creamy Tube
Crema di nocciole • Hazlenut cream • Crème à la noisette • Haselnusscreme
Crema de avellanas • Creme de avelã

Scrivi, decora e gusta!
Writes, decorates and Tastes Delicious

Materie prime | Raw materilas

24194 - g: 23

pz: 40 -
gb
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Matrimonio
Wedding

Alzate
Cake Stands

Auguri generici  
Special occasions 

26
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44
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26 

Ideali da colorare!
Ideal for colouring!

Montature
Ornaments • Fêtes blanches
Aufsätze • Adornos • Adornos

28485 

cm: H20 - pz: 4

mat: MT
o

28484  - cm: H20 - pz: 4 - mat: MT
o

28506 

cm: H18 - pz: 4

mat: MT
o

28521 
n

 - cm: H18,5 - pz: 4 - mat: MT
o

28507  - cm: H18 - pz: 4 - mat: MT
o



27

Ricorrenze | Special occasions



28 

Montature
Ornaments • Fêtes blanches • Aufsätze • Adornos • Adornos

28517 
n

 - cm: H14,5 - pz: 2 - mat: PO
o

28518 
n

 - cm: H14,5 - pz: 2 - mat: PO
o

28490  - 
a

A - 
m

2

cm: H16 - pz: 2 - mat: PO
o



Ricorrenze | Special occasions

29

28519 
n

 

cm: H16/17 - pz: 6Set(2pz) - mat: PO
o

28478  - 
a

A - 
m

2

cm: H18,5/20 - pz: 4 - mat: PO
o

28479  - 
a

A - 
m

2 

cm: H20 - pz: 4 - mat: PO
o



30 

Montature
Ornaments • Fêtes blanches • Aufsätze • Adornos • Adornos

28511  - cm: H24

pz: 2 - mat: PO
o

28512  - cm: H16

pz: 6 - mat: PO
o

28463  - cm: H24

pz: 2 - mat: PO
o

28452  - cm: H21

pz: 1 - mat: PO
o

28465G 

cm: H15

pz: 6 - mat: PO
o



Ricorrenze | Special occasions
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28501  - cm: H11

pz: 4 - mat: PO
o

28502  - cm: H10,5

pz: 4 - mat: PO
o

28503  - cm: H11

pz: 4 - mat: PO
o

28504  - cm: H10,5

pz: 4 - mat: PO
o

28505  - cm: H12,5 - pz: 4 - mat: PO
o

28497  - 
a

A - 
m

2 - cm: H11,5 - pz: 8 - mat: PO
o

28514  - 
a

A - 
m

2

cm: H10,5 - pz: 8

mat: PO
o
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Montature
Ornaments • Fêtes blanches • Aufsätze • Adornos • Adornos

28481  - cm: H17 - pz: 4 - mat: PO
o

28520 
n

- cm: H16,5 - pz: 4 - mat: PO
o

28488  - cm: H15,5

pz: 4 - mat: PO
o
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Montature
Ornaments • Fêtes blanches • Aufsätze • Adornos • Adornos

28480 

cm: H17

pz: 2  

mat: PO
o

28510  - cm: H16,5

pz: 6 - mat: PO
o

28509  - cm: H17,5

pz: 4 - mat: PO
o

28508  - cm: H17,5

pz: 4 - mat: PO
o
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28494  - cm: H10 - pz: 8 - mat: PO
o

28486  - 
a

A - 
m

2

cm: H16 - pz: 6 - mat: PO
o

28516  - 
a

A - 
m

2 - cm: H20 - pz: 2 - mat: PO
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Montature
Ornaments • Fêtes blanches • Aufsätze • Adornos • Adornos

28498  - 
a

A - 
m

2 - cm: H16 - pz: 4 - mat: PO

28515

a

A - 
m

2

cm: H14,5 - pz: 6

mat: PO
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28387 

cm: H11 - pz: 4 - mat: PL

28429  - cm: H19 - pz: 2 - mat: PO

28491  - 
a

A - 
m

2 - cm: H18 - pz: 2 - mat: PO
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Montature
Ornaments • Fêtes blanches
Aufsätze • Adornos • Adornos

29068  - cm: H15 - pz: 2 - mat: PO
o

29072 

cm: H12,5 - pz: 4

mat: PO
o

29019  - cm: H5,5 - pz: 6 - mat: PL

29013  - cm: H9 - pz: 10 - mat: PL

23097 
n

- cm: H12 - pz: 10Blister - mat: CE/PL

L14,5xH10xP13,5~cm
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23098 
n

- cm: H12 - pz: 10Blister - mat: CE/PL

29073
cm: H12,5 - pz: 4

mat: PO
o

29020  - cm: H5,5 - pz: 6 - mat: PL

29014  - cm: H9 - pz: 10 - mat: PL

29070  - cm: H15 - pz: 2 - mat: PO
o

L14,5xH10xP13,5~cm



* Diametro piatti dall’alto | Ø Plate diameters from the top | Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben | Diámetro de los platos desde arriba | Diâmetro dos pratos de cima para baixo

40 

Alzate
Cake stands • Pièces montées • Tortenständer • Tarteros • Suporte para bolos

30042 

cm: Ø30xH10

pz: 1 - mat: PL

*Ø30cm

30043 

cm: Ø30xH20

pz: 1 - mat: PL

*Ø30cm

30046 

cm: Ø30xH30

pz: 1 - mat: PL

*Ø30cm

30009  - cm: Ø30xH20/60 - pz: 1Kit(5pz) - mat: PL - *Ø30/30/30/30/30cm

30013 

cm: Ø20/40xH60

pz: 1 - mat: PL

*Ø20/30/40cm
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* Diametro piatti dall’alto | Ø Plate diameters from the top | Diamètre des plateaux en partant du haut
Tortentellerdurchmesser von oben | Diámetro de los platos desde arriba | Diâmetro dos pratos de cima para baixo

42 

Alzate
Cake stands • Pièces montées • Tortenständer 
Tarteros • Suporte para bolos

30134
cm: L80xH76xP85

pz: 1 - mat: MT
o

*Ø26/26/30/30/30cm

30010
cm: L60xH75xP60

pz: 1 - mat: PL

*Ø28/28/28/28/28/28/28cm

30011 - cm: L60xH40xP58 - pz: 1 - mat: PL

*Ø23/27/27/28/28cm

30008
cm: L72xH33xP62 - pz: 1 - mat: MT

o

*Ø30/30/30cm

30073
cm: L50xH45xP40 - pz: 5 - mat: PL

*Ø28/28/28/28cm



43

Ricorrenze | Special occasions

30015
cm: L50xH24xP40 - pz: 10 - mat: PL

*Ø28/28/28cm
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Special Occasions • Vœux • Glückwünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones • Celebrações

Auguri generici

25298 
n

cm: H12 - pz: 4

mat: MT
o

25293 
n

cm: H11,5

pz: 4 - mat: MT
o

25295 
n

cm: H6,5

pz: 4 - mat: MT
o

25291 
n

cm: H12

pz: 4 - mat: MT
o

25290 
n

cm: H11

pz: 4 - mat: MT
o
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Special Occasions • Vœux • Glückwünsche zu allgemeinen Anlässen
Felicitaciones • Celebrações

Auguri generici

25294 
n

cm: H12 - pz: 4

mat: MT
o

25292 
n

cm: H11,5

pz: 4 - mat: MT
o

25297 
n

cm: H12

pz: 4 - mat: MT
o

25289 
n

cm: H10

pz: 4 - mat: MT
o

25296 
n

cm: H12,5

pz: 4 - mat: MT
o
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2019
B

ra
nd

s
Minions 2

Dischi e Decoshape in cialda,  
Vestidolci e soggetti decorativi 

Wafer discs and decorations,  
habit biscuits and decorative figurines

 Vampirina
Dischi e Decoshape  
in cialda, Vestidolci 

Wafer discs and decorations, 
habit biscuits

Re Leone  
Dischi e Decoshape  
in cialda, Vestidolci 

Wafer discs and decorations, 
habit biscuits

 
Decoshape in cialda

Wafer decorations

Biglietti decorativi
Decorative cards

Soggetti decorativi
Decorative figurines

50

52

54

56

58

62Br
an

ds
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Wafer discs • Disques en azyme • Aufleger aus Oblaten
Discos de oblea • Discos de obreia

Dischi in cialda

Vestibiscotti in pasta di zucchero
Cookie dress in sugar paste • Habit-biscuits en pâte à sucre • Vorgeschnittene Zuckerpaste 
Vistegalletas en pasta de azúcar • Veste bolacha em pasta de açúcar

Disponibile da Maggio 2020
Available from May 2020

Disponibile da Maggio 2020 - Available from May 2020

40434 
n

 

a

A - 
m

4 cm: Ø21

pz: 12 - mat: WF -
b

40439 
n

 - 
a

A - 
m

6 - cm: Ø5,8 - pz: 12 Blister A4 (12pz) - mat: ZU
gb
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Dischi in cialda

Soggetti decorativi
Decorative figurines • Décors sujets • Dekorfiguren • Figuras decorativas • Figuras decorativas

Decorazioni in cialda • Wafer decorations • Décorations en azyme
Oblatendekore • Decoraciones de oblea
Decorações de obreia

Decoshape

in uscita il 27 agosto 2020  
nelle sale cinematografiche 

italiane!

Disponibile da Maggio 2020
Available from May 2020

40418 
n

a

A - 
m

10

cm: H5,5 - pz: 600 - mat: WF -
b

40427  - cm:
r

- pz: 10Set(5pz) - mat:
s
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Decoshape
Decorazioni in cialda • Wafer decorations • Décorations en azyme • Oblatendekore
Decoraciones de oblea • Decorações de obreia

Cookie dress • Habit biscuits • Vorgeschnittenes zuckerfreies Esspapier
Vistegalleta • Veste bolacha

Vestibiscotti

©
 D

is
ne

y

72222 
n

 - 
a

A - 
m

6 - cm: H5,5 - pz: 600 - mat: WF -
b

72220 
n

 - 
a

A - 
m

6 - cm: Ø5,8

pz: 12 Blister A4 (12pz) - mat: AM -
gb
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Wafer discs • Disques en azyme • Aufleger aus Oblaten • Discos de oblea • Discos de obreia

Vestibiscotti Dischi in cialda
©

 D
is

ne
y

72218 
n

 

a

A - 
m

4 cm: Ø21 - pz: 12 - mat: WF -
b
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Wafer discs • Disques en azyme • Aufleger aus Oblaten
Discos de oblea • Discos de obreia

Dischi in cialda

©
 D

is
ne

y

Vestibiscotti
Cookie dress • Habit biscuits • Vorgeschnittenes zuckerfreies Esspapier • Vistegalleta • Veste bolacha

72219 
n

 

a

A - 
m

4 cm: Ø21

pz: 12 - mat: WF -
b

72221 
n

 - 
a

A - 
m

6 - cm: Ø5,8 - pz: 12 Blister A4 (12pz) - mat: AM -
gb
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Dischi in cialda
©

 D
is

ne
y

Decorazioni in cialda • Wafer decorations • Décorations en azyme • Oblatendekore
Decoraciones de oblea • Decorações de obreia

Decoshape

72223 
n

a

A - 
m

10

cm: H5,5 - pz: 600

mat: WF -
b
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Decorazioni in cialda • Wafer decorations • Décorations en azyme • Oblatendekore
Decoraciones de oblea • Decorações de obreia

Decoshape

©
 D

is
ne

y

Disponibile da Maggio 2020
Available from May 2020
40418 
n

-
a

A - 
m

10

cm: H5,5 - pz: 600 - mat: WF -
b

72222 
n

 

a

A - 
m

6 -
b

72223 
n

 

a

A - 
m

10 -
b
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40341 
n

a

A - 
m

10

cm: H5,5 - pz: 600

mat: WF -
b



Biglietti decorativi

58 
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Biglietti decorativi
Decorative cards • Cartes décoratives • Dekor Karten • Tarjetas decorativas • Cartões decorativos  

40640 - 
a

A - 
m

2 - cm: L8,5xH5,5 - pz: 50 - mat:
s

43117 - mat:
s

42054 - mat:
s



©
 D

is
ne

y/
Pi

xa
r

©
 D

is
ne

y
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Decorative cards • Cartes décoratives • Dekor Karten
Tarjetas decorativas • Cartões decorativos  

Biglietti decorativi

72211 - 
a

A -
m

2 - cm: L8,5xH5,5 - pz: 50 - mat:
s

72213 - mat:
s

72212 - mat:
s
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Soggetti decorativi
62 
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Decorative figurines • Décors sujets • Dekorfiguren • Figuras decorativas • Figuras decorativas

Soggetti decorativi

40638  - cm:
r

- pz: 10Set(5pz) - mat:
s

43106 - cm: H4 - mat:
s

40427  - cm:
r

- mat:
s



©
 D

is
ne

y/
Pi

xa
r

©
 D

is
ne

y
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Decorative figurines • Décors sujets • Dekorfiguren • Figuras decorativas • Figuras decorativas

Soggetti decorativi

2pz

72210 - cm:
r

pz: 10Set(5pz) - mat:
s

72209 - cm:
r

- mat:
s
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Colori di stampa
Print colours

GIALLO LIMONE01
LEMON YELLOW01

MAGENTA
MAGENTA

GIALLO01
YELLOW01

VERDE SCURO
DARK GREEN

PASTELLO
PASTEL

AZOARANCIONE01
ORANGE01

ROSSO*
RED*

AZO
FREEPAPRIKA

PAPRIKA
ORO

GOLD
ARGENTO

SILVER
BRONZO
BRONZE

VERDE PERLATO
SHINY GREEN

BLU COBALTO
COBALT BLUE

VIOLA PERLATO
SHINY VIOLET

ROSA PERLATO
SHINY ROSE

ROSA CONFETTO
CANDY PINK

ROSSO FRAGOLA
STRAWBERRY RED

FUCSIA
FUCHSIA

TIFFANY
TIFFANY

ARANCIONE02
ORANGE02

VERDE ACQUA
WATER GREEN

GIALLO02
YELLOW02

PASTELLO
PASTEL

AZO
FREE

GIALLO LIMONE02
LEMON YELLOW02

ROSA
PINK

MARRONE
BROWN

NERO
BLACK

TURCHESE
TURQUOISE

BIANCO
WHITE

*In cioccolato fondente: solo grafica, no testo | *Dark chocolate: just graphic, no text



Targhette in Zucchero 
Sugar Plaques

Decoshape in cialda
per gelateria e pasticceria

Wafer decoshape for pastry 
and ice cream products

Sigillo Personalizzato
Chocolate Signet

Placchette in cioccolato  
a rilievo blisterate

Embossed Chocolate  
plaques in blister

Trasferelli per cioccolato
Transfer sheets for chocolate

68

69

70

72

73

Placchette in cioccolato Ruby 
blisterate

Ruby chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato 
blisterate

Chocolate plaques in blister

Blister da riempire
Empty blister

Cialde  
per prodotti da forno

Wafer for baking products

74

75

78

80

20
Con Modecor hai la possibilità di personalizzare con il tuo logo tutte le tue  
creazioni di pasticceria e gelateria.

With Modecor you can customize all your pastry and ice cream creations 
with your logo.

1.	 Send us your logo in .pdf, .ai, .eps or .jpg format (No FOTO/FAX)

2.	 Choose  your customization, the shape, print colour and quantity

3.	 Send your request through our agent, by email, or contact our customer service

4.	 Modecor will send you the digital proposal of the requested customization

Inviaci il tuo logo in formato .pdf, .ai, .eps o .jpg (No FOTO/FAX).

Scegli la tipologia di personalizzazione, forma, colore e quantità.

Invia la richiesta tramite il nostro agente, via mail, oppure utilizza il modulo sul sito  
www.modecor.it nella sezione Personalizzazioni.

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Personalizzati
Cu

st
om

iz
at

io
ns



	 Perfetta per qualsiasi realizzazione di pasticceria e gelateria! 
Perfect for any pastry or ice cream creation!

	 STAMPA FOTOGRAFICA 
Photo printing effect

	 Riproduciamo i colori del tuo Logo 
(possibili variazioni sono determinate dal supporto in zucchero) 
We can reproduce the colours of your Logo (possible variations are 
determined by the sugar support)

	 Quantità/Quantity = 2520 pz/box

	 Minimo d’ordine: 6 buste con 6 fogli prefustellati da 70 pz cadauno 
Minimum order quantity: 6 polybags with 6 sheets of 70 pre-cut pcs each

	 Gluten free 
g

L2,8cm

Non rinunciare alla tua firma 
nei periodi più caldi!
Sign your creations in the summer too!

68 

Sugar Plaques

Targhette 
in zucchero
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	 STAMPA FOTOGRAFICA 
Photo printing effect

	 Riproduciamo i colori del tuo Logo 
(possibili variazioni sono determinate 
dal supporto in cialda) 
We can reproduce the colours of your Logo 
(possible variations are determined by the wafer support)

	 Pezzi per barattolo: 600  
Pcs per jar: 600

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni (3600 Decoshape) 
Minimum order quantity 6 jars

La tua gelateria

 La tua
Gelateria

Cod: 0306A 
cm: L3,5xH5,5

Cod: 0349A
cm: L3,9xH4,7

Wafer decoshape for pastry and ice cream products

Decoshape in cialda
per gelateria e pasticceria
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NewsModecor presenta una novità esclusiva nell’ambito 
delle personalizzazioni in cioccolato!

Abbiamo seguito una tendenza, nel mondo della pasticceria, di riprodurre a mano il proprio 
marchio su cioccolato, attraverso la creazione di un sigillo, sulla falsariga della ceralacca.

Attraverso un processo di ingegnerizzazione, Modecor ha creato un personalizzato a sigillo 
pronto all’uso, in grado di mantenere perfettamente intatto l’aspetto di artigianalità tipico di un 
prodotto realizzato a mano. Con la differenza che Modecor lo crea per te…

Much more than a simple signature…
Modecor presents an exclusive novelty in chocolate customization! 
Following the latest pastry trend, manually reproduce your brand on chocolate, through the creation of a seal, that 
looks like sealing wax. Through an engineering process, Modecor has created a customized ready to use seal. 
An artisanal look, proper of a handmade product. The difference? We make it for you…

Molto più di una 
semplice firma…

Il sigillo personalizzato si presta per: 
loghi, iniziali, brevi ragioni sociali senza testo descrittivo.

es.: Modecor: Pasticceria Gelateria Modecor:
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News
	 Look estremamente artigianale come fatto a mano.
	 Sigilli diversi uno dall’altro, ben curati nei dettagli che non si ripetono  
in modo monotono.

	 Riproduzione del logo per incisione senza aggiunta di alcun colore.

Extremely artisanal look, just like a handmade product.
Each seal is unique, thanks to the innovative process.
Logo reproduction through incision like engraving, without adding any print colour

PLUS

	 Ø da 3,5 a 3,8 cm

	 Cioccolato Fondente o Ruby
	 Dark or Ruby chocolate

	 Minimo d’ordine: 3 confezioni 
(1440 pezzi – 480 pezzi a confezione)

	 Minimum order quantity: 3 boxes 
(1440 pcs – 480 pcs/box)

	 Gluten free 
g

Ø 25mm

Ø 23mm
area massima 
riproducibile
max area for 
reproduction

Fattibilità - Feasibility

RUBY
Chocolate

Cioccolato
FONDENTE

Personalizzati | Customizations
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Embossed chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato 
a rilievo blisterate

COD 70 - Ø3,8cm COD 62 - 3,8x3cm COD 71 - 4,4x3,4cm COD 24 - 3,8x3,8cm

	 Cioccolato fondente (Cacao 
60% min) - Dark chocolate 
(Cocoa 60% min) 

	 Colore stampa Bianco 
Printing colour White

	 Quantità/Quantity = 312pz/box

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free 
g

Cioccolato
FONDENTE
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Transfer sheets for chocolate

Trasferelli per cioccolato

	 Fogli per confezione: 24 
Sheets per box: 24

	 Minimo d’ordine: 10 confezioni 
Minimum order quantity: 10 boxes

	 Formato foglio 30x40 cm 
Sheet size 30x40 cm

	 Colori stampa (vedi pag 66) 
Printing colours (see pag 66)

	 Gluten free 
g
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COD 24 - 3,8x3,8cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 71 - 4,4x3,4cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 70 - Ø3,8cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

	 Cioccolato Ruby 
Ruby chocolate

	 Colore stampa Bianco 
Printing colour White

	 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

	 Gluten free 
g

Ruby chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato Ruby 
blisterate

RUBY
Chocolate
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* Considerando la dimensione ridotta della forma, per ottenere un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result create your logo with your initials.

Forme disponibili - shapes

COD 64* - 2x1,4cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1615 9690

COD 103 - 4,6x2,3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

510 3060

COD 99 - 4,7x2,8cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 71 - 4,4x3,4cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 65* - 2,6x1,6cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1088 6528

COD 91 - 3,4x1,7cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 92 - 3,9x2,4cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

TP TP La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

	 Cioccolato fondente  
(Cacao 60% min) o bianco 
Dark chocolate  
(Cocoa 60% min) or white

	 Colori stampa (vedi pag 66) 
Printing colours (see pag 66)

	 Minimo d’ordine: 6 
confezioni - Minimum order 
quantity: 6 boxes

	 Gluten free 
g

Chocolate plaques in blister

Placchette in cioccolato blisterate

Cioccolato
FONDENTE

Cioccolato
BIANCO
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COD 101 - 3x3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 95 - 5,8x2,3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 116 - 10x2,5cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

170 1020

COD 62 - 3,8x3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 24 - 3,8x3,8cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 85 - 7x2,3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

340 2040

COD 59 - 4x3,4cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 78* - Ø2,2cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1020 6120

COD 102 - Ø3cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 70 - Ø3,8cm
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

TP
La tua

Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La
 tu

a

Past
icc

eri
a

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria
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* Considerando la dimensione ridotta della forma, per ottenere 
un buon risultato grafico, scegli di creare il logo con le tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result create 
your logo with your initials.

	 Colori stampa (vedi pag 66) 
Printing colours (see pag 66)

	 Blister per confezione: 51 
Blister per box: 51

	 Minimo d’ordine:  
2 confezioni 
Minimum order quantity:  
2 boxes

	 Gluten free 
g

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

95 9690

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

30 3060

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

64 6528

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 64* - 2x1,4cm

COD 103 - 4,6x2,3cm COD 99 - 4,7x2,8cm COD 71 - 4,4x3,4cm

COD 65* - 2,6x1,6cm

COD 92 - 3,9x2,4cm

TP TP

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

COD 91 - 3,4x1,7cm

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

Empty blisters

Blister da riempire
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Personalizzati | Customizations

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

60 6120

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

10 1020

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

20 2040

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

35 3570

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

impronte/blister
indents/blister

impronte/MOQ
indents/MOQ

24 2448

COD 101 - 3x3cm

COD 95 - 5,8x2,3cm

COD 116 - 10x2,5cm

COD 62 - 3,8x3cm COD 24 - 3,8x3,8cm

COD 85 - 7x2,3cm

COD 59 - 4x3,4cm

COD 78* - Ø2,2cm COD 102 - Ø3cm COD 70 - Ø3,8cm

TP
La tua

Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La
 tu

a

Past
icc

eri
a

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria

La tua
Pasticceria
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	 Colore di stampa Marrone 
Printing colour Brown

	 Pezzi per confezione: 1000 
Pcs per box: 1000

	 Minimo d’ordine 15 confezioni (15.000 cialde) 
Minimum order quantity 15.000 wafers

	 Resiste in forno max +220°C 
Can resist up to +220°C in oven

	 Gluten free 
g

3,8x2,5cm

Ø3,5cm

220°C

Ottima resistenza 
in frittura
Good resistance in fried 
products

Wafer for baking products

Cialde per prodotti da forno



Realizzato e prodotto da Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Tutti i diritti sono riservati.
Nessuna parte di questo catalogo può essere riprodotta o
trasmessa in nessun modo, senza un’autorizzazione scritta
e concessa da parte di Modecor Italiana S.r.l.
Modecor è un marchio registrato

Made and produced by Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
All rights reserved. 
No part of this catalogue can be copied or transmitted in any way, without 
written authorization by Modecor Italiana S.r.l.
Modecor is a registered trademark 

Réalisé par Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA) 
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Tous droits réservés. Aucune partie du présent catalogue
ne peut être reproduite ou transmise en aucune manière,
sans autorisation écrite et accordée par Modecor Italiana S.r.l.
Modecor est une marque déposée

Hergestellt und produziert von Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Markenschutz © Modecor Italiana S.r.l.
Alle Rechte vorbehalten
Kein Teil dieses Katalogs darf ohne schriftliche Erlaubnis von
Modecor Italiana S.r.l. auf irgendeine Art und Weise kopiert
oder übertragen werden.
“Modecor” ist ein eingetragenes Markenzeichen

Realizado y fabricado por Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Quedan reservados todos los derechos.
Ninguna parte de este catálogo puede ser reproducida
o transmitida sin autorización escrita de Modecor Italiana S.r.l.
Modecor es una marca registrada

Realizado e produzido por Modecor Italiana S.r.l. - Cuvio (VA)
Copyright © Modecor Italiana S.r.l.
Direitos Reservados
Nenhuma parte deste catálogo pode ser reproduzida ou
transmitida sem autorização escrita da Modecor Italiana S.r.l.
Modecor é uma marca registrada

Le immagini hanno il solo scopo di rappresentare i prodotti. Tutte le fotografie di questo catalogo sono di proprietà di Modecor Italiana S.r.l. 
The images are only intended to represent the products. All pictures inside this catalogue are owned by Modecor Italiana S.r.l.
Les images sont uniquement destinées à représenter les produits. Tous les visuels de ce catalogue appartiennent à Modecor Italiana S.r.l.
Die Bilder sind nur dazu bestimmt, die Produkte darstellen. Alle enthaltenen Bilder im Katalog sind Eigentum von  Modecor Italiana S.r.l.
Las imágenes sólo pretenden representar los productos. Todas las fotos de este catálogo, son de propiedad de Modecor Italiana S.r.l.
As imagens são destinados apenas para representar os produtos. Todas as  fotos presente no catalgo,  são da propriedade da Modecor Italiana S.r.l.

MODECOR ITALIANA S.R.L.
Via Gino Maggi 2 - 21030 Cuvio (Va) Italia
Tel. +39 0332 658 311 - Fax +39 0332 651 135
modecor@modecor.it - www.modecor.it

Scansiona il QR Code per vedere il 
video del prodotto

Scan the QR Code to view the product 
video

Scannez le Code QR pour voir la vidéo  
du produit

Scannen Sie den QR-Code, um das 
Video zu schauen

Escanear el Código QR para ver el vídeo  
del producto

Digitalizar o Código QR para visualizar  
o vídeo do produto

Italiano English Français Deutsch Español Português
AM Amido Starch Amidon Stärke Almidón Amido

Termoformati 
da riempire

Empty moulds, 
to be filled

Thermoformés
à remplir

Schoko-Formen zum 
Ausfüllen

Moldes 
termoformados para 
rellenar

Moldes para
preencher

Cioccolato fondente
Cacao min. 60%

Dark chocolate
Cocoa min. 60% 

Chocolat noir
Cacao min. 60%

Bitterschokolade
Kakao min. 60%

Chocolate negro
Cacao min. 60%

Chocolate preto
Cacau min 60%

Cioccolato al latte Milk chocolate Chocolat au lait Milchschokolade Chocolate con leche Chocolate ao leite
Cioccolato bianco White chocolate Chocolat blanc Weiße Schokolade Chocolate blanco Chocolate branco
Cioccolato Ruby Ruby chocolate Ruby chocolate Ruby chocolate Ruby chocolate Ruby chocolate

CC Cioccolato Chocolate Chocolat Schokolade Chocolate Chocolate
CE Cera Wax Cire Wachs Cera Cera
CER Cereali Cereals Céréales Getreide Cereales Cereais
GE Gélée Jelly Gelée Gelatine Gelatina Gelatina
MM Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow Marshmallow
MT Metallo Metal Métal Metall Metal Metal

PF Prodotto da forno Bakery wares Produit cuit au four Backwaren Productos para 
hornear

Produtos cozidos  
no forno

PL Plastica Plastic Plastique Plastik Plástico Plástico
PO Polystone/resina Polystone/polyresin Polystone/polyrésine Polystone/Polyresin Polystone/Polyresina Polistone/Poliresina
WF Cialda Wafer Azyme Oblate Oblea Obreia
ZU Zucchero Sugar Sucre Zucker Azúcar Açúcar

ABBREVIAZIONI MATERIALI
Abbreviations of materials | Abréviations des matériels | Materialabkürzungen | Abreviaciones de los materiales | Abreviações dos Materiais
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